
El Restaurante  , ubicado en el Hotel Eurostars Universal 
Lisboa es el lugar ideal para quien busca una experiencia 
gastronomíca relajada durante la semana. Con un concepto 
informal y acogedor, el espacio ofrece menús de almuerzo 
inspirados en la riqueza de la cocina y los productos tradicionales 
portugueses, perfecto para quien valora las comidas equilibradas 

y sabrosas en la vida cotidiana.

Con un menú de mediodía que combina practicidad y 
autenticidad, el Restaurante Universal rinde homenaje a los 
sabores de Portugal con un toque contemporáneo, en un 
ambiente que invita a la comodidad y con el placer de una 
buena comida. Aquí, tradición y la sencillez van de la mano, 
celebrando lo mejor que la gastronomía portuguesa tiene 

para ofrecer.

Le Restaurant   , situé dans l’hôtel Eurostars Universal 
Lisboa est l’endroit idéal pour ceux qui recherchent une 
expérience gastronomie décontractée en semaine. Avec 
une notion décontracté et accueillant, l’espace propose des 
menus de déjeuner inspirés de dans la richesse de la cuisine 
et des produits traditionnels portugais, parfait pour ceux 
qui apprécient les repas équilibrés et savoureux dans la vie 

de tous les jours.

Avec une carte du midi alliant praticité et authenticité, le 
Restaurant Universal met à l’honneur les saveurs du Portugal 
avec une touche contemporaine, dans un environnement qui 
invitele confort et le plaisir d’un bon repas. Ici, la tradition et 
la simplicité va de pair, célébrant le meilleur la gastronomie 

portugaise a à offrir.



MENÚ DE ALMUERZO

Couvert & Co 
Selección variable diaria

 Aceite de oliva y balsámico, pan de malta y trigo, 
mantequilla de hierbas, pasta de aceitunas

Selección de aperitivos  

Carne 
Carrilleras con shiitakes y castañas

Vaca con salsa café Lisboa 

Suprema de pollo con costra de parmesano

Pescado  (Pescado del día)
Productos variables a petición

 Calamares con emulsión de citronela y aceite de eneldo 

Lubina braseada con pesto de albahaca 

Salmón con miel y naranja

Vegi 
Curry de verduras y arroz basmati (V) 

GuarniCiones

Patatas fritas 

Patatas asadas con aceite de oliva 

Hokkaido asado con romero y semillas caramelizadas

Verduras de temporada salteadas 

Arroz basmati

Couvert & Co 
Sélection des variables quotidiennes
Huile d’olive et balsamique, pain de malt et de blé,  
beurre aux herbes, pâte d’olive

Sélection d’amuse-bouches  

viande 
Joues aux shiitakes et aux châtaignes

Bœuf à la sauce au café de Lisbonne 

Suprême de poulet en croûte de parmesan

Poisson (Poisson du jour) 
Produits variables sur demande
Calamars à l’émulsion de citronnelle et à l’huile d’aneth 

Bar braisé au pesto de basilic 
Saumon au miel et à l’orange

Vegi 
Curry de légumes et riz basmati (V)

Plats d’aCComPaGnement

Frites 

Pommes de terre à l’huile d’olive 

Hokkaido rôti au romarin et aux graines caramélisées

Légumes de saison sautés 

Riz basmati

21€

Nota 
Los platos pueden variar según disponibilidad  

Este menú está disponible todos los días para el almuerzo

Ofrecemos alternativas si tiene alguna restricción dietética  

Si desea una guarnición extra, tendrá un coste de 2€

Incluye
Couvert, aperitivos, un plato principal y una guarnición, agua, café y té  

Remarque 
Les plats peuvent varier en fonction de la disponibilité

Ce menu est disponible tous les jours pour le déjeuner

Nous proposons des alternatives si vous avez des restrictions alimentaires  

Si vous souhaitez un plat d’accompagnement supplémentaire, il vous en coûtera 2€

Comprend
Couvert, snacks, un plat principal et un plat d’accompagnement, eau, café et thé


